darcana

Z XA {Chiso)
Tapas (Strate)

TEFIAH FHE Reuy
Feuille fine de seiche crue

Jus de shungiku, Mousseline de céleri

7777 B T
Escalope de foie gras doré

Consommé de navet lié au yuzu

REWwE Tmyal—
Langoustine cuisson aller - retour

Brocoli en nu, Air de grenobloise

%ﬁ B T Ta
Belle tranche de sawara Iégérment fumé

Ceeur de ciboule fondante,

FEE 4% BX
Piece de beeuf d’origine izu
Bardane en bouchon, Riz noir au miso
BELeFER HF
Cote de porc au pied de Fuji
Gateau de topinambour
AH BTTH HA

Poisson du jour, Inspiration de chef

darcana

Tapas  {Stratum)
Tapas (Strate)

Squid, SHUNGIKU, Celeriac
Feuille fine de seiche crue

Jus de shungiku, Mousseline de céleri

Foie gras, Turnip, Yuzu citron
Escalope de foie gras doré

Consommé de navet lié au yuzu

Scampi, Broccoli
Langoustine cuisson aller - retour

Brocoli en nu, Air de grenobloise

Spanish mackerel, Leek, Verjuice
Belle tranche de sawara légérment fumé

Ceeur de ciboule fondante,

LIZo_TE ©v—v
Rose vif

Fraise - Betterave

M Zvu—7 Bhat
Des agrumes et cacao CI”OQUHHT

Creme brulé au clou de girofle

BRET

Mignardises {Tiroir)

KAZA—DABTBRIFOFHGEICLY ., —HERESETEIENTEVET,

Local“IZU”Beef, Burdock, Black rice
Piéce de beeuf d’origine izu
Bardane en bouchon, Riz noir au miso
“FUJIKINKA”Pork, Jerusalem artichoke
Cote de porc au pied de Fuji
Gateau de topinambour
The Fish, inspiration of chef Yuma Itoi

Poisson du jour, Inspiration de chef

Strawberry, Beet
Rose vif

Fraise - Betterave
Citrus, Clove, Cacao
Des agrumes et cacao croquant

Créme brulé au clou de girofle

Petite Pastry

Mignardises {Tiroir)

$<Menu is subject to change depending on the season and weather.



