
arcana

タパス
Tapas 〈Feu d’automne〉

平目 根セロリ 魚卵
Feuille d’hiramé au céleri
Perles fraîche succulente

赤座海老 コンソメ バイマックルー
Tronçon de langoustine du pays

Bouillon parfumé à la feuille de combawa

伊豆鹿 歌子卵 舞茸
Chevreuil en hachis et son jus à l’ail
Jaune d’œuf bio acidulé, Maïtake doré

甘鯛 人参 海胆
Pavé d’amadaï croustillant

Essence de carotte, Langue d’oursin

伊豆牛 里芋 きのこ
Pièce de bœuf d’origine Izu

Fricassée de champignons automnale, Taro japonais
富士金華豚 牛蒡 きのこ
Côte de porc rôti à la bardane

Papillote de champignons des bois
本日 おすすめ 地魚

Poisson du jour, Inspiration de chef

梨 柿
Damier

Nashi - Kaki

栗 ざくろ
Crème glacée aux marrons

Relevé de grenade

お茶菓子
Mignardises 〈Nervure〉

arcana

Tapas 〈Bonfire〉
Tapas 〈Feu d’automne〉

Flounder, Root celery, Roe
Feuille d’hiramé au céleri
Perles fraîche succulente

Scampi, Consommé, Kaffir lime
Tronçon de langoustine du pays

Bouillon parfumé à la feuille de combawa

“IZU”Venison, Local bio egg, Maitake mushroom
Chevreuil en hachis et son jus à l’ail
Jaune d’œuf bio acidulé, Maïtake doré

Tilefish, Carrot, Sea urchin
Pavé d’amadaï croustillant

Essence de carotte, Langue d’oursin

Local“IZU”Beef, Taro, Mushroom
Pièce de bœuf d’origine Izu

Fricassée de champignons automnale, Taro japonais
“FUJIKINKA”Pork, Burdock, Mushroom

Côte de porc rôti à la bardane
Papillote de champignons des bois

The Fish, inspiration of chef Yuma Itoi
Poisson du jour, Inspiration de chef

Pear, Persimmon
Damier

Nashi - Kaki

Chestnut, Pomegranate
Crème glacée aux marrons

Relevé de grenade

Petite Pastry
Mignardises 〈Nervure〉


