arcana

SN X (Gourmet park)

Tapas (Parc gourmand)

MR F+E7 7FVLH G
Bonbon fromage de yuba au caviar perla

Concombpre fraicheur, Seiche en tartare

s N fv b U=
Chinchard local cru et cuit

Légume rouge cramé et condiment noir

FrE Xy F—= AN
Texture d’ormeau et riz au pistou

Courgettes en deux couleurs

A r~E 7Y
Pavé de mérou roti a I'ail

Soja vert et palourde, Sauce mousseuse

arcana

Tapas  (Gourmet park)

Tapas (Parc gourmand)

Cucumber, Caviar, Oval squid, Yuba
Bonbon fromage de yuba au caviar perla

Concombre fraicheur, Seiche en tartare

Horse mackerel, Bell pepper, Tomato, Olive
Chinchard local cru et cuit

Légume rouge cramé et condiment noir

Abalone, Courgette, Basil
Texture d’ormeau et riz au pistou

Courgettes en deux couleurs

Grouper, Edamame, Asari clam
Pavé de mérou roti a I'ail

Soja vert et palourde, Sauce mousseuse

PEF T RS = F
Piece de beeuf d’origine Izu
Aubergine laquée, Acidulé de moutarde
¥ s~ F27
Cotelette d’agneau grillé et épicé
Gombo brilé, Jus au moroheiya
AKH &I T80 HE

Poisson du jour, Inspiration de chef

X 7> NIpN— X
Cube a la verveine

Soupe de melon glacée

EIHS5ZL A E
Mémoire d’été

Créeme mais caramélisé, Lait corsé

BARHET
Mignardises (Feu d’artifice)

Local“IZU”Beef, Aubergine, Mustard
Piéece de beeut d’origine Izu
Aubergine laquée, Acidulé de moutarde
Lamb, Nalta Jute, Okra
Cotelette d’agneau grillé et épicé
Gombo brtilé, Jus au moroheiya
The Fish, inspiration of chef Yuma Iltoi

Poisson du jour, Inspiration de chef

“Shizuoka”Melon, Lemon verbena
Cube a la verveine

Soupe de melon glacée

Corn, Local milk, Soy sauce
Mémoire d’été

Créme mais caramélisé, Lait corsé

Petite Pastry
Mignardises (Feu d’artifice)



