darcana

Tapas < Le pont >

Sélection de poisson abyssal

Vinaigrette d’oignon rouge ,Semoule et caviar

Salade langoustine servie tiede

Sauce crustacé mousseuse épicé

Consommé€ hybride ....

Poulet d’amagi-Champignons-Riz

Pavé d’isaki aux algues

Tapenade liquide ,Texture d’ormeau

0

Tapas < Bridge >

Deep sea fish Red onion Semoule Caviar

Langoustine Salada Nuts Spice

Amagi chicken Consomme Mushroom Rice

Chicken grunt Black olive Sea weed Abalone

Piéece de beeuf d’origine izu

Aubergine grillée ,Acidulé de yaourt

Chevreuil local réti et séché

Navet caramélisé ,Jus a I'ail poivré

Poisson du jour ,Inspiration de chef

Kaki compoté sans cuisson

Glace “ Hojicha ”,Feuille a la cannelle

Mont-Brun

Café-Eau de vie-Meringue

Mignardises { Champignons )

Local Izu Beel Eggplant Yogurt

Amagi venison Turnip Garlic

The Fish, Inspiration of chefl Yuma Itoi

Persimmon Hojicha Cinnamon

Montblanc Cafe Brandy

Petite Pastry
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